FRITTO MISTO

alla piemontese

Carne, pesce, frattaglie, verdure e dolci

che si fondono in un unico piatto

La nostra idea di fritto misto alla piemontese e assolutamente legata alla tradizione, in
ogni portata vi presentiamo un “pezzo” per ogni tipologia.

Cerchiamo quindi di abbinare al meglio carne, frattaglie o pesce, verdura e dolce per
poter avere nel piatto sapori ben bilanciati: alla salsiccia troverete certamente abbinati gli
amaretti, al pollo le crocchette di patate e il semolino, al cavolfiore le cervella...

Insalata di tumin del mel con vinaigrette
Fritto misto 4x4: quattro tipologie per quattro portate.

Dessert della casa a scelta

Sabato € 25 cad

Bevande escluse

21 marzo 2015

Prenotazioni entro giovedi 19/03/15 al 3284346222 menU bambini disponibile su richiesta



