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Gradita Prenotazione

Venerdì 04 ottobre 2013
dalle ore 19.30

Il cacciatore in locanda
Menù: 

Bouquet d’insalate con granella di castagne 
e bresaola di cervo

Tagliatelle di castagne al ragù di lepre

Sella di capriolo con purea di patate chianaline e salsa al Barbera

Dessert a scelta

Caffè

€ 35.00 a persona bevande escluse

Giovedi 31 ottobre 2013
dalle ore 19.30

Halloween: in maschera alla locanda
Menù: 

Panzerotti fritti di speck e zucca con salsa agrodolce

Tagliolini verdi con crema di zucca, taleggio e prosciutto croccante

Filetto di maiale con purea di zucca e pommes goffre

Muffin alla zucca su fondente al cioccolato

Caffè

€ 25.00 a persona bevande escluse

Sabato 16 novembre 2013
dalle ore 20.00

Il mare ai monti
Menù: 

Antipasto misto di pesce caldo e freddo: 
cozze gratinate, tonno tiepido con il sesamo,insalata di polipo e 

patate e tartare di salmone

Spaghetti alla chitarra con carote e bottarga

Bis di secondi: 
Branzino al forno con patate e funghi

Gamberoni al sale con misticanza di verdure

Sorbetto alla mela verde con Calvados

Caffè

€ 40.00 a persona bevande escluse

Sabato 30 novembre 2013
dalle ore 19.30

La Cassoeula brianzola
Menù: 
Assaggio di salumi

Grappino

Cassoeula con polenta e formaggio

Torta paesana

Caffè

€ 25.00 a persona bevande incluse 
(vino sfuso, acqua e digestivo)

Venerdi 06 dicembre 2013
dalle ore 19.30

Serata valtellinese
Menù: 

Sciatt su letto di cicorino e petali di bresaola

Pizzocheri alla valtellinese fatti a mano

Trionfo di formaggi

Semifreddo al Braulio

Caffè

€ 25.00 a persona bevande escluse

Si informa la spettabile clientela che per realizzare l’evento 
abbiamo bisogno di un minimo di 10 prenotazioni, tali prenotazioni dovranno pervenire 
almeno una settimana prima della realizzazione dell’evento. Si ringrazia per la collaborazione

Famiglia Stucchi


