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Calendario Eventi

Gradita Prenotazione

info@lapeirogroso.it

www.lapeirogroso.it
0175 950 200 / 338 374 0805

Venerdi 14 giugno 2013

a partire dalle ore 19.30

La mangiata dell’asino

Salame d"asino con patate grigliate e polenta

Ravioli verdi fatti in casa al brasato d"asino con burro fuso e salvia
Stracotto dasino con polenta concia

Dessert a scelta

Caff

€ 25.00 a persona bevande escluse

Venerdi 12 luglio 2013

a partire dalle ore 19.30

Serata Valtellinese

Sciatt su letto di cicorino e bresaola della Valchiavenna

Bis di primi: Pizzocheri valtellinesi fatti a mano e gnocchetti di Chiavenna
Trionfo di formaggi

Semifreddo al Braulio

Caff

€ 25.00 a persona bevande escluse
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Venerdi 09 agosto 2013

a partire dalle ore 19.30

La trota a tavola

Trota in carpione con polenta grigliata
Ravioli rossi di trota con panna e zafferano
Trota gratinata al forno con polenta
Dessert a scelta

Caff

€ 25.00 a persona bevande escluse

Sabato 7 settembre 2013

a partire dalle ore 19.30

Cena country

Alette di pollo croccanti con salsa barbecue e chips di polenta
Pasta e fagioli

Stinco di maiale con patate rustiche

Torta di fagioli

Caff

€ 20.00 a persona bevande escluse

Giovedi 19 settembre 2013

a partire dalle ore 19.30

Locanda nel bosco dei funghi

Sformato di porcini su delicata salsa al prezzemolo
Risotto ai funghi

Polenta, funghi e formaggio

Dessert a scelta

Caff

€ 25.00 a persona bevande escluse

Giovedi 10 ottobre 2013

a partire dalle ore 19.30

I[ cacciatore in locanda

Bougquet d’insalate con granella di castagne e bresaola di cervo
Tagliatelle di castagne al ragu di lepre

Sella di capriolo con purea di patate chianaline e salsa al Barbera
Dessert a scelta

Caff

€ 35.00 a persona bevande escluse



