
onore di Sant’Antonino e delle tradizioni locali. Questo importante 
evento locale coinvolge tutto il paese con iniziative gastronomiche, 
sportive e ludiche, un’esposizione di artigianato locale, mercatini e 
balli folkloristici.

25-29 agosto 
 FESTA DI SAN BARTOLOMEO E DEL RICETTO

Boves (Via Roma) 
Orari: tutto il giorno, cena a partire dalle ore 20
tel. 0171.391850, fax 0171.391856, cultura@comune.boves.cn.it, 
www.comunediboves.it  (Comune di Boves)
È da anni un appuntamento amato ed atteso, un momento impor-
tante per la valorizzazione del territorio cuneese e dei suoi prodotti 
soprattutto attraverso i gusti della tradizione della grande cena (a 
impatto ambientale zero) “Festa del Ricetto”, lunedì 29 agosto, nel 
centro storico, in Via Roma e nelle stradine laterali.

25 agosto - 4 settembre
 36^ GRANDE FIERA D’ESTATE

Cuneo  (Fr. Ronchi - Area Fieristica MIAC)
Orari: feriali 17-24, sab. 16-24, dom. 10-
24 (ultima domenica 10-21)
tel. 0172.742079, fax 0172.743775, eventi@alfiere.co.it, 
www.grandefieradestate.com (ALFIERE EVENTI s.r.l.)
La manifestazione, ormai giunta alla 36^ edizione, rappresenta l’ap-
puntamento commerciale più gettonato della fine estate cuneese. 
Da sempre vetrina del territorio della Granda, la GFE ha ospitato nel 
2010 quasi 1.000 stand e 100.000 visitatori provenienti non soltanto 
dalla provincia di Cuneo ma da tutto il Nord-Ovest e dalla Costa 
Azzurra. Quest’anno nei padiglioni della Fiera, grazie al contributo 
della Regione Piemonte, è ospitata la mostra EXPERIMENTA, evento 
di divulgazione scientifica e tecnologica interattiva. Significativo an-
che il cartellone spettacoli e convegni.

Da settembre a dicembre il sabato sera
 TUMA E BODI – 7^ edizione

Varie Località del Parco Naturale Alpi Marittime
tel. 0171.97397, fax 0171.97542, info@parcoalpimarittime.it,  
www.parcoalpimarittime.it, www.inmarittime.it  
Appuntamenti con i ristoratori dell’Associazione Ecoturismo in Ma-
rittime. Protagonisti di Tuma e Bodi saranno i formaggi e le patate 
delle Valle Gesso che, insieme agli altri prodotti locali, vi faranno 
scoprire i sapori e le ricette tradizionali del territorio del Parco delle 
Alpi Marittime. 

1-4 settembre	
13^ FIERA DELLA PATATA 

Entracque  (Piazza del Mercato)
Orari: 10-23
tel. 0171.978616, fax 0171.978977, info@entracque.org, 
www.entracque.org (Uff. Turistico)
Tradizionale fiera gastronomica che esalta le qualità del prodotto 
locale per eccellenza: la patata di Entracque, coltivata in Val Gesso e 
commercializzata dai produttori che espongono il marchio di qualità 
“Patata di Entracque”. La fiera, piacevole occasione per assaggiare 
i sapori antichi della cucina entracquese, proporrà animazioni per i 
bambini e tradizionali momenti in musica.
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11 settembre
 BENVENUTI IN CASCINA: FUMA LON 

CA PUMA, MANGIUMA LON CA FUMA
Mondovì (Fr. San Biagio)
Orari: tutto il giorno a partire dalle ore 9.30 
tel. 0171.447287, fax 0171.447300, info@fumaloncapuma.it, 
www.fumaloncapuma.it 
Questa giornata potrà essere l’occasione per una bella passeggia-
ta o una gita in bicicletta tra il verde delle nostre campagne, una 
possibilità per vivere un’avventura in cui tutti i cinque sensi saranno 
coinvolti.

17 settembre
 SAGRA DEL TORO ALLO SPIEDO

Busca (Via Monte Ollero)
Orari: dalle ore 19.30
tel. 339.5267400, buscaeventi@infinito.it, 
www.comune.busca.cn.it/busca_eventi/
Sagra dedicata alla degustazione del Toro allo Spiedo, rigorosamente 
di razza bovina piemontese, che avrà inizio alle 19.30 circa. La serata 
sarà allietata dall’orchestra di ballo liscio “Maurizio e la Band”. A 
conclusione della manifestazione, domenica 18 settembre, verranno 
allestiti in Piazza Savoia degli stand di prodotti tipici locali.

17-18 settembre 
 50^ MOSTRA DEL FUNGO 

7^ MOSTRA MERCATO REGIONALE
Ceva  (centro storico e Borgo Sottano)
Orari: 8-19 
tel. 0174.704620/721623, fax 0174.701845, 
ufficio.manifestazioni@comune.ceva.cn.it, 
com.ceva.contratti@vallinrete.org, www.comune.ceva.cn.it 
Rassegna Micologica Internazionale con esposizione di funghi na-
turali e coltivati, scientificamente classificati con abbinamento alle 
essenze arboree. La Mostra Mercato Regionale ospiterà un grande 
mercato di funghi e prodotti tipici (salumi, miele, formaggi, casta-
gne, olio della Riviera Ligure di Ponente) e punti enogastronomici 
con possibilità di degustazione. Completeranno la manifestazione 
un mercatino dell’antiquariato, spettacoli, momenti di animazione 
e concerti.

17-19 settembre
 16^ FIERA VILLANOVA E QUALITÀ 

24^ FIERA ZOOTECNICA ANIMALI 
DA VITA RAZZA PIEMONTESE

Villanova Mondovì  (centro storico)
Orari: dalle 19 di sab. alle 23 di lun.
tel. 0174.597870, fax 0174.698191, 
commercio@comune.villanova-mondovi.cn.it   
La manifestazione, che rievoca la tradizione delle antiche fiere, è 
accompagnata da pranzi e cene a tema, spettacoli, musica, balli di 
ogni genere e intrattenimenti vari.

18 settembre
 RITORNO DALL’ALPE

Pontechianale
Orari: tutto il giorno
tel. 0175.950174, www.comune.pontechianale.cn.it
Il programma dell’evento prevede la festa dell’alpeggio, la fiera dei 
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24-25 settembre
 FIERA DI SAN MICHELE

Sampeyre (Piazza Principale)
Orari: tutto il giorno
tel. 0175.977148
Esposizione e vendita di prodotti locali, intrattenimenti, animazioni 
e balli, degustazioni di “raviolas” – i famosi gnocchi della Valle Va-
raita. Quest’anno in concomitanza con la  fiera si svolgerà anche la 
Festa del Cavallo di Merens in programma dal 23 al 25 settembre.

24-25 settembre
 FESTA DEL PANE

Savigliano 
Orari: sab. 9-24, dom. 9-20 
tel. 0172.712536, fax 0172.294935, 
segreteria@entemanifestazioni.com, 
www.entemanifestazioni.com, www.festadelpane.net  
Quest’anno Savigliano celebrerà per la 6^ volta la Festa del Pane. 
Sabato 24 e domenica 25 settembre saranno i giorni “caldi” durante 
i quali ai forni di Piazza del Popolo si alterneranno i maestri panifi-
catori ospiti. Come sempre il protagonista indiscusso sarà il pane: 
pane come cultura, pane come simbolo di nutrimento e convivialità, 
pane come tradizione, pane come prodotto di un mestiere artigianale 
che intreccia passioni e sacrifici e pane come prodotto base di cibi 
di strada storici. Ricca di eventi collaterali e spettacoli, la Festa del 
Pane vuole essere un momento di incontro popolare dove ciascuno 
potrà trovare pane per i suoi denti!

25 settembre 
 SAGRA DEL RASCHERA E DEI 

FORMAGGI D’ALPEGGIO
Ormea  (Via Roma) 
Orari: 9-19
tel./fax 0174.392157, uff_turistico.ormea@libero.it, www.ormea.eu
La sagra rievoca l’antica tradizione pastorale secondo la quale, verso 
la fine di settembre, i margari scendevano in paese a vendere il for-
maggio prodotto in alpeggio durante l’estate. Domenica 25 settem-
bre nel centro storico cittadino dalle ore 9.00 mercato dei formaggi 
d’alpeggio e mercatino dell’artigianato del cuore.

Nei fine settimana del mese di ottobre
 LA CASTAGNA GARESSINA

Garessio  (Borgo Maggiore - Borgo Ponte - 
Borgo Poggiolo - Borgata Valsorda)
Orari: da definire
tel. 0174.805644/803145, fax 0174.805623, 
turismo@comune.garessio.cn.it, www.garessio.net,  
www.comune.garessio.cn.it 
La fiera propone mostre, caldarrostai, artisti di strada, musica e balli 
in piazza, transumanza, percorsi enogastronomici a tema, degusta-
zioni e mercatini con prodotti di valle ed infine l’appuntamento nel 
bosco per rendere omaggio alla “Reginetta del Bosco”.
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ci delle nostre montagne: gastronomia, folklore, cultura e sport. Il 
programma prevede una cena di gala con protagonista la castagna 
a cura di rinomati cuochi, una serata di cabaret con grandi nomi 
dello spettacolo e la consegna della “Castagna d’Oro” a sportivi e 
personaggi di spicco delle nostre vallate.

7-9 ottobre 
 18^ FIERA REGIONALE DELLA DELLA ZUCCA 

Piozzo  (centro del paese)
Orari: ven. 20-24, sab.-dom. 8-24
tel. 0173.795101, 333.9777854, fax 0173.795518, 
info@comune.piozzo.cn.it, www.comune.piozzo.cn.it 
(Comune di Piozzo), www.prolocopiozzo.it 
La Sagra della Zucca di Piozzo è giunta ormai alla 18^ edizione 
e continua, anno dopo anno, a raccogliere migliaia di visitatori 
attratti dalle più di 400 varietà di cucurbitacee dislocate nel paese 
su antichi carri agricoli. Possibilità di degustare piatti tipici a base 
di zucca e la domenica, su prenotazione, di pranzare con specialità 
a tema. Il tradizionale appuntamento è per la prima domenica di 
ottobre: l’atmosfera, nel paese dei Lapacuse, sarà sicuramente 
festosa!

7-11 ottobre
 15^ FESTA DELLA BAGNA CAÔDA 

Faule
Orari: feriali e sab. a partire dalle 19, dom. tutto il giorno
tel. 011.974113, fax 011.9748956, faule@ruparpiemonte.it, 
www.comune.faule.cn.it (Comune di Faule)
Gli abitanti di Faule invitano a gustare la bagna caôda, un piatto 
che con i suoi ingredienti racconta la storia e trasmette il calore 
della gente del posto. Per dare a tutti l’opportunità di assaggiare 
questa antica e piemontesissima ricetta contadina sono previsti 
alcuni momenti gastronomici (tutte le sere alle ore 19; dome-
nica anche alle ore 12.30). E inoltre: raduno camper, mercatini 
di scambio e baratto, rassegna di antichi mestieri, passeggiate e 
pedalate lungo il Po, mostre e serate danzanti.

7-11 ottobre 
 23^ SAGRA D’AUTUNNO

Piasco
Orari: tutto il giorno
tel. 0175.79124 (Comune di Piasco)
Fiera dei prodotti tipici locali con possibilità di acquisto. Anima-
zioni musicali.

8-9 ottobre
 FIERA DI SAN LUCA

Demonte  (Via Martiri - Piazza Renzo Spada)
Orari: sab. dalle 15, dom. 9-18
tel. 0171.955614 / 95127, fax 0171.95416, 
cdemonte.servizisociali@vallestura.cn.it,  
www.comune.demonte.cn.it 
Fiera della transumanza che prevede la discesa degli animali dagli 
alpeggi ed il loro passaggio nel centro del paese. Si svolge inoltre 
una mostra mercato dei prodotti locali, un’esposizione di capi ovini 
e bovini e di piccoli animali (conigli, colombi, oche, ecc.). Il sabato 
sera alle ore 21 concerto di musica occitana e degustazioni di 
prodotti locali nei ristoranti di Demonte, la domenica pomeriggio 
gara di abilità con cavalli da montagna.
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momenti dedicati alla tradizione. Per i gourmet possibilità di scoprire 
i menù tipici presso i ristoranti locali.

9 ottobre 
 49^ SAGRA DEL MARRONE

Roccavione
Orari: tutto il giorno
tel. 0171.767108, fax 0171.757857, 
roccavione@reteunitaria.piemonte.it,  
www.comunediroccavione.it (Comune di Roccavione)
Per la gente delle valli cuneesi la castagna è sempre stata uno degli 
alimenti principali: il castagno veniva infatti chiamato “albero del 
pane”. Ieri era tra i protagonisti della cucina povera ed oggi viene 
celebrata in questa sagra tradizionale giunta ormai alla 49^ edizione. 
Tra gli eventi in programma di quella che è considerata la più antica 
sagra del marrone del Piemonte: un seminario sulla castagna, un 
progetto di “raccolta sul campo” per i turisti, visite all’ecomuseo 
del mulino, momenti folkloristici, distribuzione di caldarroste e vino 
novello.

9 ottobre 
 SAGRA DEL GARUN

Valdieri (Piazza Regina Elena – Piazza Vittorio Emanuele)
Orari: 14-19
tel. 0171.97109, fax 0171.97149, 
valdieri@ruparpiemonte.it, www.comune.valdieri.cn.it 
Mercato tradizionale ed esposizione e vendita di prodotti agricoli, in 
particolare la castagna. Castagnata con musiche e balli occitani.

10 ottobre
 FIERO DEI DES

Bellino (Pian Melezé)
Orari: tutto il giorno
tel. 0175.95110, comune.bellino@tiscali.it,  
www.comune.bellino.cn.it 
Mostra zootecnica e rassegna della produzione agricola locale. 
Possibilità di degustazioni e acquisto, esposizione degli allevamenti 
locali. Animazioni.

13-16 ottobre 
 13^ FIERA NAZIONALE DEL MARRONE

Cuneo (Piazza Galimberti - Via Roma – Via Santa 
Maria – Piazza Virginio – Piazza Torino)
Orari: giov. 12-23; ven.-sab.-dom. 10-23
tel. 0171.444285/457, fax 0171.444214, 
manifestazioni@comune.cuneo.it
È la vetrina più prestigiosa delle produzioni tipiche cuneesi, un’occa-
sione unica per apprezzare la qualità e la tipicità dei prodotti locali 
ed in particolare della castagna alla quale è profondamente legata la 
tradizione gastronomica delle vallate alpine cuneesi. Grande spazio 
è riservato alle degustazioni presso l’Officina del Dolce - con le sue 
ghiotte delizie di pasticceria - e nella ristorazione a tema che propo-
ne i più raffinati sapori della terra di Granda.
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16 ottobre
 SAGRA DELLA CASTAGNA – 44^ edizione

Roburent (Fr. San Giacomo)
Orari: 14-19
tel. 0174.227575, fax 0174.227105, info@nobru.it, www.nobru.it 
Durante l’evento vengono accesi una quindicina di fuochi per prepa-
rare le caldarroste offerte ai visitatori insieme al vino. La giornata 
è allietata da musicanti e gruppi folkloristici mentre le botteghe 
espongono prodotti tipici ed i ristoranti propongono menù autunnali.

21-23 ottobre 
 LA CASTAGNA A BERNESS

Bernezzo (Piazza Martiri)
Orari: ven.-sab. 20-24, dom. 14-19
tel. 333.3560870, fax 0171.683956, paolodelfino87@libero.it
Il programma prevede il venerdì “4 castagne en tel piat”, cena a base 
di castagne e uno spettacolo teatrale con delitto in sala, il sabato 
uno spettacolo teatrale per giovani. La fiera prosegue la domenica 
con la mostra-mercato dei prodotti tipici, la distribuzione di mundaj, 
frittelle di mele e sangria e con i balli occitani.

22-23 ottobre
 FESTA DEL MARRONE – 14^ edizione

Chiusa di Pesio 
Orari: sab. 16-22, dom. 8-20
tel./fax 0171.734990, fax 0171.735339, info@vallepesio.it,  
ufficio.turistico@vallepesio.it,  info@sportval.com,  
www.proloco.vallepesio.it 
Tradizionale festa in onore del “Re Marrone”, prodotto tipico della 
Valle Pesio. Il programma prevede l’esposizione d’arte ed artigianato 
locale, stand gastronomici con prodotti tipici, degustazioni di casta-
gne e môndài, vin brulé e dolci, musica e balli popolari. 

22-23 ottobre 
 25^ FESTA DELL’AUTUNNO FIERO DI QUATRE

San Damiano Macra (Piazza Caduti)
Orari: sab. 21-24, dom. 10-19
tel. 0171.900203, fax 0171.900935,  
san.damiano.macra@ruparpiemonte.it  
Esposizione e vendita di prodotti agricoli ed artigianali della Valle 
Maira e mostra degli antichi attrezzi della tradizione occitana. La 
sera del sabato 21^ edizione della rassegna corale “Canto L’Outoun” 
organizzata dal Gruppo Corale “La Reis”. Balli occitani dalle ore 15.00 
della domenica.

23 ottobre
 SAGRA DELLA CASTAGNA - 36^ edizione

Montaldo Mondovì 
(Fr. Sant’Anna Collarea – Campo Sportivo)
Orari: 9-17
tel. 0174.227570, www.parpaiun.org
La Sagra è dedicata alla castagna e a tutti coloro che ogni autun-
no ritornano nel loro castagneto per sentire il profumo del legno, 
per scaldarsi con il fuoco e gustare i preziosi frutti del sottobosco. 
La manifestazione prevede, oltre alla partecipazione di espositori e 
produttori locali, la possibilità di degustare i prodotti tipici locali che 
insieme alla castagna tramandano antichi sapori: il Brus, la Rasche-
ra, la polenta e le paste di meliga.
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4-6 novembre 
 8^ FESTA DELLA POLENTA

Robilante (Piazza Pace – Piazza M. Olivero 
– Piazza Regina Margherita)
Orari: ven. 18-24, sab. 10-24, dom. 8-24
tel. 335.7043389 fax 0171.78127, enrico.giordanengo@alice.it
Il programma prevede il venerdì una serata gastronomica per tutte 
le leve con musica e balli,  il sabato  iniziative per le scuole, con la 
partecipazione di Campagna Amica, una rievocazione storica degli 
antichi mestieri nel pomeriggio ed una serata enogastronomica con 
danze. La festa prosegue la domenica con il mercatino dell’artigia-
nato, il pranzo e la cena a base di polenta, le danze tradizionali e la 
premiazione del polentaio benemerito dell’anno 2011.

5-6 novembre
 SAGRA DEL CONTADINO

Verzuolo (Fr. Villanovetta)
Orari:tutto il giorno
tel. 0175.255111, 339.63242265, 
segreteria@comune.verzuolo.cn.it, www.comune.verzuolo.cn.it
Rassegna agricola, enogastronomica e dell’artigianato locale, casta-
gnata ed esposizione-mercato del commercio equo e solidale.

12-27  novembre
 FIERA DEL PORRO – 32^ edizione

Cervere (Piazza San Sebastiano - Via IV Novembre)
Orari: feriali e sab. 14-22, dom. 9-22
tel. 0172.471000, fax 0172.474833 (Uff. Manifestazioni Comune di 
Cervere), info@comune.cervere.cn.it, www.porrocervere.com
Cervere ha saputo creare un binomio indissolubile con il porro - tan-
to da identificare il proprio territorio con questo prelibato ortaggio 
- dando vita ad una delle fiere gastronomico-commerciali più impor-
tanti del Piemonte. Migliaia di visitatori apprezzano ogni anno sia il 
mercato dei porri, sia i celebri piatti a base di Porro Cervere che si 
possono degustare sotto il Palaporro.

19-20 novembre 
 12^ FIERA DELLA PECORA 

FRABOSANA-ROASCHINA E DELLE 
RAZZE OVICAPRINE LOCALI

Villanova Mondovì (Piazza Rimembranza)
Orari: sab. 19.30-24, dom. 9-17.30
tel. 0174.597870, fax 0174.698191,  
commercio@comune.villanova-mondovi.cn.it 
La manifestazione, che nell’ultima edizione ha registrato un note-
vole afflusso di pubblico proveniente dall’intero Piemonte e dalla 
Francia, si svolge nell’ambito della Fiera di Santa Caterina e prevede 
l’esposizione di pecore frabosane-roaschine e di altre razze locali. I 
capi sono selezionati in parte per la produzione di formaggi tipici 
(anch’essi esposti) e in parte per quella di carne. Pranzo con menù 
tipico a base di pecora.

20 novembre 
 AJ A CARAJ

Caraglio (Via Roma)
Orari: 9-19
tel./fax  0171.619816, 380.5332194, 345.4747670,  
info@insiemepercaraglio.it, www.insiemepercaraglio.it 
Aj a Caraj è, con i suoi 15.000 visitatori e 60 espositori, un appunta-
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C A L E N D A R I O
D E L L E  F I E R E  2 0 1 1
20-28 agosto 

 FESTA DEL BON VIN 
Farigliano (Piazza Vittorio Emanuele II - Piazza San Giovanni)
Orari: lun.-sab. 19-24, dom. 9-24
tel. 0173.76109, fax 0173.76733
Manifestazione di promozione e valorizzazione della produzione vitivi-
nicola locale. Il programma dell’evento prevede il “Salotto del Vino” 
con degustazione dei vini dei produttori fariglianesi, la possibilità di 
degustare tutti i giorni i prodotti locali e  ballare presso il padiglione 
della Pro-Loco, il grande luna-park.

22 agosto
 GRANDE FAGIOLATA 

Roccavione (Via Roma)
Orari: 19-01
tel. 0171.767108, fax 0171.757857, 
roccavione@reteunitaria.piemonte.it, www.comunediroccavione.it 
Nell’ambito della festa patronale di San Magno viene organizzata una 
cena a base di fagioli locali e porchetta. La serata sarà allietata da 
balli tipici della Valle Vermenagna. La manifestazione si svolgerà 
lungo Via Roma, nel centro storico del paese.

1

2

22-28 agosto 
 ROUMIAGE DE SETEMBRE 

INCONTRO PROVENZALE INTERNAZIONALE
Monterosso Grana - Fr. Sancto Lucio de Coumboscuro
Orari: 10-24
tel./fax 0171.98707, info@coumboscuro.org, www.coumboscuro.org 
È una delle più originali manifestazioni dedicate alla cultura alpina 
e provenzale in Europa. Per cinque giorni la frontiera tra Piemonte 
e Provenza è unita simbolicamente dalle Traversados: carovane for-
mate da centinaia di persone che - partendo dalla Francia - giun-
gono in Piemonte a piedi seguendo i sentieri degli emigranti, dei 
pellegrini e dei contrabbandieri, testimoni di un’antica unità culturale 
e linguistica. Nel fine settimana a Coumboscuro – in Valle Grana – 
ricco programma di musica e danza tradizionale, convegni, rassegne 
d’arte e artigianato, mercato e ristorante della gastronomia alpina 
provenzale. Per i 150 anni dell’Unità d’Italia al centro dell’Incontro 
Internazionale il tema “Popoli e Frontiere”.
 
23-29 agosto 

 CHIUSA APERTA – 12^ edizione 
Chiusa di Pesio
Orari: mar.-sab. intrattenimento serale dalle 
20.30, dom. 7-23, lun. 14-18
tel./fax 0171.734990, fax 0171.735339, info@vallepesio.it,  
ufficio.turistico@vallepesio.it, info@sportval.com, 
www.proloco.vallepesio.it 
La fiera si svolge in concomitanza con i festeggiamenti patronali in 
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4 settembre 
 AI PIEDI DELLA BISALTA

Boves (Fr. Rivoira)
Orari: dalle ore 10 alle ore 20
tel. 0171.391850, fax 0171.391856, cultura@comune.boves.cn.it, 
www.comunediboves.it  (Comune di Boves)
Mostra delle produzioni agricole e artigianali “Ai Piedi della Bisalta”, 
esposizione delle eccellenze provenienti dalle coltivazioni e dai la-
boratori della zona della Bisalta con appuntamenti enogastronomici 
collaterali in occasione della festa frazionale.

9-12 settembre
 84^ MOSTRA REGIONALE 

ORTOFRUTTICOLA “CITTÀ DI CUNEO”
Cuneo  (Fr. San Rocco Castagnaretta)
Orari: ven. 21-23, sab. - dom. 9-24, lun. 9-12
tel. 0171.444457, fax 0171.444458 (Comune di Cuneo)
84° appuntamento con la tradizionale mostra che promuove le pro-
duzioni orticole e frutticole locali: ogni anno l’area fieristica si riem-
pie di migliaia di visitatori attirati dai brillanti colori e dalla qualità 
dei frutti della terra cuneese. Menù degustazione presso l’Osteria 
di San Sereno.

10 settembre
 ANIN A BALAR CUN MASCHE E SERVAN

Valdieri 
Orari: dalle 21
tel. 0171.97109, fax 0171.97149, valdieri@ruparpiemonte.it,  
www.comune.valdieri.cn.it 
Passeggiata notturna per le vie di Valdieri immersi in un’atmosfera 
suggestiva, circondati da masche e servan che animano la serata 
con spettacoli, vecchie storie popolari ed assaggi di piatti locali. Al 
termine canti e balli intorno al falò.

10-11 settembre 	
 10^ FESTA DELLA MONTAGNA 

11^ SAGRA DELLA POLENTA SARACENA 
Garessio  (Borgo Medievale – Colonie Savonesi P. Cocchi)
Orari: sab. dalle 18, dom. 12-18
tel. 0174.805644/803145, fax 0174.805623, 
turismo@comune.garessio.cn.it, www.garessio.net, 
www.comune.garessio.cn.it  
Il programma della Festa della Montagna prevede convegni, filmati, 
stand fotografici, il mercatino dei prodotti tipici, musica e danze oltre 
alla ormai tradizionale Sagra della Polenta Saracena.

11 settembre
 SPASGIADA GALÜPA

Boves e frazioni
Orari: dalle 9
tel. 0171.391850, fax 0171.391856, cultura@comune.boves.cn.it, 
www.comunediboves.it  (Comune di Boves)
Passeggiata enogastronomica tra le suggestioni della natura, l’ar-
chitettura rurale e le emergenze artistiche e religiose del territorio 
bovesano, con punti assaggio e degustazione lungo il percorso e 
pranzo finale con i piatti della tradizione.
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margari, l’esposizione dei capi bovini ed ovicaprini e dei prodotti d’al-
peggio, le degustazioni e la possibilità di acquisto.

18 settembre
 FESTA DELLA PATATA

Sampeyre  (Fr. Becetto)
Orari: tutto il giorno
tel. 0175.977120 / 979973
Da un frutto umile tanti piatti succulenti: la festa propone degu-
stazioni della patata nelle sue mille ricette e offre la possibilità di 
acquisto presso i produttori locali.

23-25 settembre
 33^ FIERA D’AUTUNNO DI CARAGLIO 
E DELLA VALLE GRANA – 8^ SAGRA 

GNOCCHI AL CASTELMAGNO
Caraglio 
Orari: ven. 18-23, sab. 9-24, dom. 9-20, padiglione enogastronomico 
con apertura non stop dalle 18 di ven. alle 23 di dom.
tel./fax  0171.619816, 380.5332194, 345.4747670,  
info@insiemepercaraglio.it, www.insiemepercaraglio.it 
La Fiera d’Autunno, con circa 30.000 visitatori e più di 300 espositori, 
è l’evento di maggior richiamo turistico di Caraglio. Il programma 
della manifestazione prevede mostre, esibizioni, musica, intratteni-
menti per bambini, artisti di strada, fattoria e laboratori didattici, 
esposizioni di vario genere e soprattutto un goloso appuntamento 
gastronomico dedicato agli gnocchi al Castelmagno. L’edizione 2011 
prevede anche un raduno di 500 e una mostra sul Risorgimento pres-
so la Chiesa di San Paolo.

23-25 settembre 
 6^ SAGRA DEL TAJARIN

Casalgrasso  (Piazza Don Pellerino)
Orari: ven.-sab. 19.30-01, dom. tutto il giorno
tel. 340.4708089, i_baloss@yahoo.it 
Nella splendida cornice del castello comunale, I Baloss organizzano 
la 6^ Sagra del rinomato piatto della tradizione piemontese, abbi-
nato ai sughi locali e a quelli della cucina mediterranea. Il venerdì 
ed il sabato a cena e la domenica per tutto il giorno tajarin verdi 
con bagna caôda, bianchi al ragù, neri con panna e salmone, rossi 
con ricotta e pesto rosso, seguiti da porchetta, patatine, formaggi e 
crostata. Serate musicali, esibizioni di danza e giochi per bambini. 

23-26 settembre 
 SAGRA REGIONALE DELL’UVA QUAGLIANO

Costigliole Saluzzo  (Via Vittorio Veneto – Piazza 
Vittorio Emanuele II – Borgo Medievale)
Orari: tutto il giorno
tel. 0175.230121, fax 0175.239003, 
info@comune.costigliolesaluzzo.cn.it,   
www.comune.costigliolesaluzzo.cn.it 
L’uva Quagliano ed il suo vino, protagonisti della sagra, sono una ric-
chezza del territorio, una tradizione che continua grazie ai viticoltori 
e ai produttori locali. La festa ha il suo momento clou nella giornata 
di domenica con spettacoli, musica e momenti culturali.
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1-2 ottobre 
 16^ SAGRA DELLA PATATA

Prazzo  Inferiore (Via Nazionale)
Orari: da definire
tel. 0171.99123, fax 0171.999900, prazzo@reteunitaria.piemonte.it, 
www.comune.prazzo.cn.it  
Il programma della manifestazione prevede il sabato la cena con 
menù tipico e la domenica mattina l’apertura della mostra-mercato 
della patata e di altri prodotti tipici con numerose bancarelle che 
animano le strade del paese. Seguono la benedizione delle patate, 
la dimostrazione pratica di cucina e nel pomeriggio musica, balli 
occitani e merenda montanara a base di “trifulos bruà”.

1-2 ottobre
 SAGRA DELLA PERA MADERNASSA

Valgrana
Orari: sab. dalle 20.30, dom. tutto il giorno
tel. 349.7142622
Il programma prevede delle serate enogastronomiche, l’esposizione 
delle pere madernassa e dei prodotti locali e danze occitane.

1-4 ottobre 
 OTTOBRATA 2011

Barge
Orari: 9-23.30
tel. 328.9664546, tel. / fax 0175.343437 (Pro Loco)
Fiera dedicata all’artigianato e al commercio locale. La manifestazio-
ne, dedicata alla filiera “A Km 0”, realizzata in collaborazione con la 
Coldiretti e con le scuole per il progetto “Fattoria Didattica”, prevede 
inoltre eventi e spettacoli tra cui la degustazione di prodotti tipici, il 
raduno di mongolfiere e di auto storiche.

2 ottobre 
 CASTAGNATA DELLA 

PRO-LOCO SERRA-CARDINI
Roburent (loc. Cardini)
Orari: 14-18
tel. 0174.227560
Castagnata con più fuochi per preparare le caldarroste offerte gra-
tuitamente, insieme a bruschette e salsiccia e a vino Dolcetto. I 
ristoranti propongono due menù tipici. Faranno da “contorno” tanta 
musica e allegria.

2 ottobre
 SAGRA DELLA CASTAGNA E DEL FUNGO 

Rossana 
Orari: tutto il giorno
tel. 0175.64101 (Comune di Rossana)
Fiera dei prodotti tipici locali con possibilità di acquisto. Animazioni 
musicali.

7-9 ottobre
 23^ SAGRA DELLA CASTAGNA 

PREMIO DELLA 20^ CASTAGNA D’ORO
Frabosa Sottana (Palasagra)
Orari: ven. 20-24, sab. 15-24, dom. 8-24
tel. 0174.244481, fax 0174.244730, infopoint@mondole.it,  
www.mondole.it, www.sagracastagnafrabosasottana.blogspot.com 
Manifestazione che celebra la castagna ma anche gli aspetti più tipi-
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8-9 ottobre
 COLORATISSIMO AUTUNNO

Fossano  (Area Fieristica Foro Boario)
Orari: sab. 15-23, dom. 8-18
tel. 0172.699679, fax 0172.634836, 
servizioagricoltura@comune.fossano.cn.it 
Il programma della manifestazione prevede una Mostra Nazionale 
di Pappagalli, un’esposizione dal titolo “La Fauna Ittica e Bentonica 
della Provincia di Cuneo”, il Salone della Pesca in Acqua Dolce, una 
mostra ortofrutticola e florovivaistica. Completano l’evento un mer-
catino dei piccoli animali (la domenica mattina), le degustazioni di 
prodotti enogastronomici locali e, il sabato sera, la grande bagna 
caôda con verdure.

8-9 ottobre
 6^ FESTA DI MARGHÉ

Magliano Alpi (Piazzale Discoteca Cesar Palace)
Orari: sab. dalle 15, dom. dalle 8
tel. 0174.66121, magliano.alpi@reteunitaria.piemonte.it 
Rievocazione della transumanza con sfilata ed esposizione della 
razza bovina d’alpeggio nel parco adiacente la manifestazione. Il 
programma prevede anche la degustazione di prodotti locali, un’e-
sposizione artigiana e un mercatino con prodotti tipici e macchine 
agricole.

8-9 ottobre 
 9^ FIERA DI VALLE 

34^ GRAN CASTAGNATA 
Roccabruna  (Strada Marcabrun – Strada 
dei Catari –  Piazza Giorsetti)
Orari: sab. 17-24, dom. 9-20
tel. 0171.917201, fax 0171.905278, 
info@comune.roccabruna.cn.it, www.comune.roccabruna.cn.it 
La fiera è una vetrina dei prodotti artigianali ed agro-alimentari locali 
e delle valli limitrofe. La Gran Castagnata completa la manifestazio-
ne con la degustazione di prodotti tipici come “mundaj” e “bignette”, 
allietando l’atmosfera con musiche e balli.

9 ottobre
 FESTA DEL CECE DI NUCETTO

Nucetto (Parco Gurei)
Orari: 9-19
tel. 0174.74112, fax 0174.74092, 
nucetto@reteunitaria.piemonte.it, www.nucetto.net 
Il programma della 7^ Festa del Cece di Nucetto prevede il mercati-
no dei prodotti tipici a partire dalle ore 9, il conferimento del Premio 
Cece d’Oro alle 12, il pranzo con menù a base di ceci di Nucetto alle 
13 e la gran castagnata alle 15.

9 ottobre
 FIERA DEL BUON GUSTO E DELLA 

TRADIZIONE – CASTAGNATA ROBURENTESE
Roburent
Orari: dom. 9-19
tel. 0174.228105, www.prolocoroburent.org (Comune di Roburent)
La Fiera del Buon Gusto e della Tradizione, che celebra nel 2011 la 5^ 
edizione, accompagnerà la quarantennale castagnata roburentese. Il 
programma proporrà convegni, mostre, auto e moto d’epoca, mo-
menti di degustazione e musica tradizionale, bancarelle, ludobus e 
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15-16 ottobre
 GRANDE CASTAGNATA 

5^ FESTIVAL DEGLI ARTISTI DI STRADA
Frabosa Soprana 
Orari: dalle 17 del sab. alle 18 della dom.
tel. 0174.244024, 335.5871488, 349.7611102, fax 0174.244163, 
pierpaolomanfredi@hotmail.com,  
www.comune.frabosasoprana.cn.it  
La manifestazione promuove i prodotti tipici locali di stagione: il 
formaggio Raschera, i funghi dei boschi circostanti, le paste di me-
liga e le castagne, arrostite in innumerevoli padelle. Il programma 
prevede la distribuzione di caldarroste e vino, l’animazione in piazza, 
il mercatino del dolce e del salato. Per gli ospiti si sfideranno inoltre 
nei due giorni della manifestazione i migliori artisti di strada con arti 
magiche e giocolerie mirabolanti. 

15-16 ottobre
 LA CASTAGNA – MOSTRA MERCATO 

DEI PRODOTTI AGRICOLI E ARTIGIANALI 
DELLA VALLE VARAITA

Venasca
Orari: sab. 8-24, dom. 8-20
tel. 349.2233378, 333.1178222, fax 0175.567006,  
ufficio@sottolala.it, prolocovenasca@libero.it, www.sottolala.it 
Si tratta della più completa vetrina delle tipicità della Valle Varaita: 
dalla gastronomia all’artigianato d’eccellenza, dai prodotti agricoli e 
zootecnici alla tradizione culturale, senza tralasciare i progetti turi-
stici e ambientali della valle.

16 ottobre
9^ MOSTRA-MERCATO DELLE RAZZE 

DA LATTE DI MONTAGNA
Frabosa Soprana
Orari: 9-18
tel. 0174.244638 / 244024, 348.2529971, 338.6115962,  
fax 0174.244991, info@cooperativafrabosa.it
La manifestazione ha l’obiettivo di incrementare nelle zone montane la 
produzione di latte sia bovino per la produzione di DOP  d’alpeggio, sia 
ovi-caprino. Lo scopo è di valorizzare e appassionare giovani e meno 
giovani all’agricoltura montana, ben diversa da quella di pianura, e di 
sviluppare e promuovere le tipicità dei prodotti DOP d’alpeggio.

16 ottobre
FESTA D’AUTUNNO

Montaldo Mondovì (Capoluogo – Piazza G. Biglia)
Orari: 11.30-19
tel. 0174.323105, fax 0174.323275
Festa dedicata alla castagna, prodotto tipico del territorio, con caldar-
roste, degustazione di piatti tipici della cucina locale, musica.

16 ottobre
CASTAGNATA

Ormea (centro storico) 
Orari: dalle ore 9
tel./fax 0174.392157, uff_turistico.ormea@libero.it, www.ormea.eu 
Mercatino dell’artigianato del cuore e, a partire dalle ore 15.00, gran 
castagnata accompagnata da un buon bicchiere di vino ormeasco, 
musica e danze. 
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23 ottobre
 FESTA DELLA CASTAGNA – 31^ edizione 

Roburent (Fr. San Giacomo)
Orari: da definire
tel. 0174.227575, fax 0174.227105, info@nobru.it, www.nobru.it 
Durante l’evento vengono accesi una quindicina di fuochi per 
preparare le caldarroste offerte ai visitatori insieme al vino. La 
giornata è allietata dai mercatini dell’artigianato mentre le bot-
teghe espongono prodotti tipici ed i ristoranti propongono menù 
autunnali.

29-30 ottobre 
 FIERA DEI SANTI - MOSTRA 
DELLA PECORA SAMBUCANA

Vinadio (Forte Albertino) 
Orari: sab. 9-23, dom. 9-20
tel. 0171.955555, fax 0171.955055 (Comunità Montana Valle 
Stura); tel. 0171.959143, fax 0171.959432 (Comune di Vinadio)
Gli splendidi paesaggi della Valle Stura e i suggestivi spazi del 
Forte Albertino fanno da sfondo alla manifestazione che riprende 
la tradizione di un’antica fiera di fine alpeggio. Concerti, mostre 
e spettacoli con musiche e danze occitane richiamano numerosi 
visitatori italiani e francesi per i quali la fiera è un’occasione unica 
per degustare la rinomata carne di agnellone sambucano. 

29 ottobre - 1 novembre 
 PECCATI DI GOLA 

15^ FIERA REGIONALE DEL TARTUFO
Mondovì (Mondovì Piazza)
Orari: da definire
tel. 0174.559271/300, fax 0174.559231,  
turismo@comune.mondovi.cn.it, www.comune.mondovi.cn.it 
Rassegna enogastronomica con esposizioni, degustazioni, labo-
ratori ed eventi di valorizzazione dei prodotti tipici del territorio.

30 ottobre 
 8^ SAGRA DELLA FRITTELLA

Caramagna Piemonte  (Via Luigi Ornato) 
Orari: dalle 8 al tramonto
tel. 348.4991006, fax 0172.89710, torrecara@hotmail.it, 
www.comune.caramagnapiemonte.cn.it 
La Sagra della Frittella, alla 8^ edizione, riproporrà le frittelle ca-
ramagnesi, quelle marocchine, le zeppole di Aquilonia e le frittelle 
dal Mondo. Il programma prevede l’iniziativa Caramagna Porte 
Aperte, il mercatino delle cose usate e la festa del volontariato 
locale.

Novembre (data da definire)
BUE IN PIAZZA

Boves (Piazza Caduti)
Orari: dalle 9
tel. 0171.391850, fax 0171.391856,  
cultura@comune.boves.cn.it,  
www.comunediboves.it  (Comune di Boves)
Esposizioni di buoi, animali simbolo della Città di Boves. Pranzo a 
base di carne di bue nel tendone riscaldato, con degustazione del 
Bollito di Natale in collaborazione con i macellai bovesani.
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mento gustoso e molto apprezzato dai buongustai. La fiera  è dedi-
cata esclusivamente ai prodotti tipici e genuini del nostro territorio.

26-27 novembre
 12^ FIERA DEL GRANO SARACENO 
E DELLA CASTAGNA BIANCA - 4^ 

APPUNTAMENTO CON I SAPORI DI MONTAGNA
Pamparato (Centro storico)
Orari: 10-19
tel. 0174.351113/351233, fax 0174.351532,  
www.comune.pamparato.cn.it 
Le suggestive viuzze di Pamparato, caratteristico centro della Val 
Casotto, ospitano una rassegna che rivaluta gli antichi sapori della 
cucina povera alpina. Da non perdere: la degustazione della polenta 
saracena e delle castagne bianche, il mercato dei prodotti alpini 
(agricolo-biologici e di artigianato) e dei prodotti eno-gastronomici 
di pregio, il convegno, le degustazioni di prodotti tipici, le musiche 
popolari, le mostre, il museo etnografico, la visita al mulino a pietra 
presso la stagionatura Valcasotto.

26-27 novembre
 FIERA DI SAN FRANCESCO SAVERIO 

SAGRA DEI PUCIU 
Trinità
Orari: sab. 14.30-23, dom. 9-23
tel. 0172.66131, fax 0172.66482, municipio@comune.trinita.cn.it, 
www.comune.trinita.cn.it (Comune di Trinità)
La fiera valorizza i frutti antichi (con esposizioni di piantine di vario 
tipo) e la nespola (dalle piantine alle confetture). Il programma pre-
vede la mostra e vendita di prodotti agricoli e artigianali, la mostra di 
pittura, attrazioni per i bambini, iniziative teatrali, musicali e cultura-
li, visite guidate. I ristoratori locali proporranno menù con piatti tipici 
e dolci alla confettura di nespole, è inoltre previsto un padiglione 
ristorante della fiera con menù a tema.

27-28 novembre 
 FIERA DI SANT’ANDREA

Peveragno (centro storico)
Orari: tutto il giorno
tel. 0171.337711/338231, fax 0171.339085,  
peveragno@ruparpiemonte.it, www.comune.peveragno.cn.it 
(Comune di Peveragno)
Domenica 27 e lunedì 28 novembre si terrà la 615^ edizione della 
Fiera di Sant’Andrea. La domenica le strade e le piazze del centro 
storico ospiteranno commercianti, ambulanti, artigiani ed imprendi-
tori agricoli per attività mercatali, mentre in Piazza Toselli verranno 
distribuite caldarroste, tisane a base di erbe aromatiche, le rinomate 
coüpete e le gustose trippe di Sant’Andrea. Il lunedì, giorno di fiera, 
si terrà il mercato ambulante, l’esposizione di macchine agricole, 
la vendita di prodotti tipici stagionali e l’iniziativa “Vita sull’Aia”: 
un’ambientazione storica di antichi mestieri, meccanizzazioni d’epoca 
e uno spazio dedicato agli attori dell’aia di un tempo: galline, coni-
gli, maialini, caprette, pecore, ecc. Nel periodo della fiera presso i 
ristoranti locali si potranno degustare menù tipici a base di trippe e 
prodotti di stagione.
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3-5 e 8-11 dicembre
 442^ FIERA FREDDA 

Borgo S. Dalmazzo  (Palazzo Bertello - Via Vittorio Veneto) 
Orari: 10-23 (tranne ven. 9 dic.: 18-23)
tel. 0171.266080, fax 0171.262054, entefiera@yahoo.it,  
www.fierafredda.it (Ente Fiera Fredda)
Appuntamento di grande tradizione che abbina degustazioni, menù 
tematici, dibattiti e momenti di spettacolo. Attesissima dai gourmet, 
la fiera è l’occasione per gustare la lumaca cucinata in mille modi 
secondo la raffinata cultura gastronomica locale.

4 dicembre
 FIERA DI S. NICOLAO E DEI PUCIU

Farigliano (Piazza Vittorio Emanuele – Piazza San Giovanni)
Orari: tutto il giorno (inaugurazione alle 10)
tel. 0173.76109, fax 0173.76733,  
farigliano@reteunitaria.piemonte.it,  
www.comune.farigliano.cn.it  (Comune di Farigliano)
La sagra, dedicata ad uno dei più tipici frutti autunnali – la nespola 
(puciu) –, si svolge in concomitanza con la festa patronale di S. 
Nicolao. Tra gli altri appuntamenti da non perdere: il gran mercatone 
della Fiera dei Puciu, la rassegna “Colori e Sapori di Langa”, salotto 
di degustazione dei prodotti locali, aperto dalle 9 alle 18, e la di-
stribuzione del delizioso Minestrone di Trippe e Ceci. Presso la Sala 
Polivalente “Biblioteca Civica” si terranno eventi culturali.

8-11 dicembre 
 MADONNA DAS CUIETTE

Entracque
Orari: da definire
tel. 0171.978068, fax 0171.978991, gesam@inmarittime.it,  
www.entracque.org 
L’appuntamento gastronomico ha per protagonisti gli gnocchi prepa-
rati con la rinomata patata di Entracque (presso i ristoranti aderenti 
all’iniziativa). La kermesse entracquese è arricchita da numerosi 
eventi collaterali quali il pomeriggio con gli Elfi di Natale, il merca-
tino artigianale “I Mercanti di Natale”, la passeggiata gastronomica 
“Cuiette e Sansissa”. Il Parco Naturale Alpi Marittime propone inoltre 
aperture straordinarie del  Centro Uomini e Lupi e dell’Ecomuseo 
della Segale oltre a escursioni e laboratori naturalistici.

69

70

71

11-12 dicembre 
 FIERA DEL CAPPONE

Morozzo (Piazza Barbero)
Orari: dom. 8-16.30, lun. 5-13
tel. 0171.772001, fax 0171.772477 (Comune di Morozzo)
Le origini della fiera risalgono al periodo del passaggio in Italia di 
Napoleone, quando i mezzadri portavano in dono per Natale una 
coppia di capponi ai proprietari dei terreni da loro coltivati. Oggi il 
mese di dicembre porta ogni anno a Morozzo “aria di fiera”, offrendo 
la possibilità di acquistare i capponi – tra i migliori del mondo - che 
andranno ad arricchire le tavole imbandite per il Natale.

14 dicembre 
 ANTICA FIERA DI SANTA LUCIA

Ceva  (centro Storico – Piazza Vittorio Veneto 
– Borgo Sottano – Piazza Libertà)
Orari: 8-19.30
tel. 0174.704620/721623, fax 0174.701845,  
ufficio.manifestazioni@comune.ceva.cn.it, www.comune.ceva.cn.it
La Fiera di Santa Lucia, le cui origini risalgono al medioevo, com-
prende il Gran Mercato di Natale, la Rassegna Zootecnica (che da 
sempre promuove la carne del Cebano), il Mercato del Bestiame e 
la Rassegna delle Macchine Agricole. Tradizionale appuntamento 
commerciale e turistico di fine anno, la fiera consente di trovare 
prodotti agricoli e gastronomici tipici e di riscoprire gli usi e costumi 
locali. Protagonista della manifestazione è la minestra di trippe che 
un tempo veniva servita nelle locande.

15 dicembre  
 101^ FIERA NAZIONALE DEL BUE GRASSO 

Carrù  (Piazza del Mercato)
Orari: 6-21
tel. 0173.757711, fax 0173.757730 (Comune di Carrù)
Nata nel 1910, la fiera costituisce non solo un tradizionale appunta-
mento commerciale e folcloristico, ma è anche la celebrazione della 
gente di Langa. Il freddo intenso, le prime luci dell’alba, le canzoni 
spontanee, la consegna delle ambitissime gualdrappe e poi il Bollito 
che viene servito nel padiglione riscaldato del “Bollito no stop” dalle 
ore 9 fino a tarda sera. È il ripetersi di un rito antico, il perpetuarsi 
della poesia di un tempo. Vi aspettiamo a Carrù per cantare, gustare 
un buon piatto di bollito misto alla piemontese e fare festa insieme.
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Stampato nel mese di agosto 2011 - Decliniamo ogni responsabilità per eventuali variazioni – a luoghi, date e orari delle manifestazioni – apportate dagli organizzatori 
successivamente alla stampa del presente opuscolo.  Vi consigliamo di contattare direttamente gli organizzatori stessi per verificare le informazioni sopra riportate.

Foto di copertina: il “Crutin” del Borgo dei Formaggi di Valcasotto
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Un turismo dai grandi orizzonti

Che meraviglia i colori 
dell’autunno! Evocano sen-
sazioni, ricordi, profumi, 
sapori e ci invitano a per-
correre itinerari golosi che 
sono una vera delizia per 

chi ama i buoni prodotti della terra. La 
provincia di Cuneo è orgogliosa della sua 
terra pulita, dove le colture biologiche non 
devono lottare con un ambiente irrimedia-
bilmente compromesso per poter dare ot-
timi frutti. E ce n’è davvero per tutti i gusti: 
dai vini ai formaggi, dai salumi alle carni 
bovine piemontesi e alle lumache, dagli 
ortaggi alla frutta, dai porri alle zucche, 
dalle patate alle castagne, dai funghi all’a-
gnello Sambucano, alla polenta di grano 

saraceno. Questi grandi prodotti della 
provincia di Cuneo hanno reso possibile la 
nascita delle sagre e delle manifestazioni 
fieristiche che vi presentiamo qui di segui-
to. Un trionfo di sapori genuini ed un’oc-
casione di incontro con una gastronomia 
unica al mondo nella cornice di un terri-
torio ospitale, ricco di storia, di cultura, di 
tradizioni, di montagne mozzafiato e di una 
natura incontaminata.

Seguiteci in questo itinerario...
sapremo stuzzicare il vostro

palato e la vostra fantasia!



Horaires : toute la journée; dîner à partir de 20h00
tél. +39.0171.391850, fax +39.0171.391856,  
cultura@comune.boves.cn.it, www.comunediboves.it  
Cette fête est depuis des années un rendez-vous très attendu, un 
moment important pour la valorisation du territoire. Lundi 29 août 
grand dîner “Fête del Ricetto” au centre ville (à partir de 20h00). 

25 aout – 4 septembre	
36ème GRANDE FOIRE D’ETE

Cuneo – Fr. Ronchi 
Horaires : jours ouvrables 17h00-24h00, sam. 16h00-24h00, 
dim. 10h00-24h00 (dernier dimanche jusqu’à 21h00)
tél. +39.0172.742079, fax +39.0172.743775,  
eventi@alfiere.co.it, www.grandefieradestate.com 
Dès toujours cette foire représente, avec plus de 1.000 stands,  la 
vitrine commerciale de la province Granda. Chaque année la foire 
vante la présence de 100.000 visiteurs qui viennent de la province 
de Cuneo, mais aussi du Nord-Ouest d’Italie et de la Côte d’Azur.

De septembre a decembre le samedi soir
TUMA ET BODI – 7ème edition

Plusieurs localités du Parc des Alpes Maritimes
tél. +39.0171.97397, fax +39.0171.97542,  
info@parcoalpimarittime.it, www.parcoalpimarittime.it,  
www.inmarittime.it  
Rendez-vous avec les restaurants de l’Association ˝Ecoturismo in 
Marittime˝. Protagonistes de “Tuma e Bodi”  sont les fromages et 
les pommes de terre de la Vallée Gesso. 

1-4 septembre	
13ème FOIRE DE LA POMME DE TERRE 

Entracque 
Horaires : 10h00-23h00
tél. +39.0171.978616, fax +39.0171.978977,  
info@entracque.org, www.entracque.org 
Traditionnelle foire gastronomique qui exalte les qualités du produit 
local par excellence : la pomme de terre de Entracque, cultivée en 
Val Gesso. La foire prévoit la dégustation des saveurs traditionnelles 
et des spectacles.

4 septembre
AU PIED DE LA BISALTA

Boves (Fr. Rivoira)
Horaires : de 10h00 à 20h00
tél. +39.0171.391850, fax +39.0171.391856,  
cultura@comune.boves.cn.it, www.comunediboves.it 
Exposition des productions agricoles et artisanales du territoire 
autour du Mont Bisalta.

9-12 septembre	
84ème EXPOSITION REGIONALE DES FRUITS 

ET LEGUMES “CITTÀ DI CUNEO”
Cuneo – Fr. San Rocco Castagnaretta 
Horaires : ven. 21h00-23h00, 
sam. - dim. 9h00-24h00, lun. 9h00-12h00
tél. +39.0171.444457, fax +39.0171.444458
84ème rendez-vous avec la traditionnelle exposition qui promeut les 
fruits et les légumes locaux. Menu dégustation près l’˝Osteria di 
Sansereno˝.
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Exposition Mycologique internationale de champignons naturels et 
cultivés. La foire prévoit un grand marché des champignons et des 
produits typiques, des points dégustation, spectacles et concerts.

17-19 septembre
16ème FOIRE VILLANOVA ET QUALITe – 24ème 

FOIRE ZOOTECHNIQUE DE LA RACE PIEMONTAISE
Villanova Mondovì 
Horaires : de samedi à 19h00 à lundi à 23h00
tél. +39.0174.597870, fax +39.0174.698191,  
commercio@comune.villanova-mondovi.cn.it 
L’événement, qui suit la tradition des foires d’antan, propose des 
repas thématiques, des spectacles, de la musique et des danses.

18 septembre
RETOUR DE L’ALPE

Pontechianale
Horaires : toute la journée
tél. +39.0175.950174, www.comune.pontechianale.cn.it 
Fête de l’alpe, exposition du bétail, dégustations et possibilité d’a-
chat de produits typiques.

18 septembre
FETE DE LA POMME DE TERRE

Sampeyre – Fr. Becetto
Horaires : toute la journée
tél. +39.0175.977120 / 979973
La fête propose des dégustations de pommes de terre et offre la 
possibilité d’achat chez les producteurs locaux.

23-25 septembre
33ème FOIRE D’AUTOMNE DE CARAGLIO 

ET DE LA VALLEE GRANA – 8ème FETE 
DES GNOCCHI AU CASTELMAGNO

Caraglio 
Horaires : ven. 18h00-23h00, sam. 9h00-24h00, dim. 9h00-20h00, 
pavillon gastronomique ouvert de 18h00 du ven. à 23h00 du dim.
tél./fax  +39.0171.619816, +39.380.5332194, +39.345.4747670, 
info@insiemepercaraglio. it, www.insiemepercaraglio.it 
Il s’agit du plus important événement de Caraglio avec un riche 
programme d’expositions, spectacles, musique et un rendez-vous 
gourmand avec les gnocchi au Castelmagno.

23-25 septembre
6ème FETE DES TAGLIATELLES

Casalgrasso 
Horaires : ven.-sam. 19h30-01h00, dim. toute la journée
tél. +39.340.4708089, i_baloss@yahoo.it
6ème édition de cette fête dédiée à l’un de plus typiques plats de la 
tradition gastronomique piémontaise. Les tagliatelles seront accom-
pagnées par des sauces locales et de la cuisine méditerranéenne. 

23-26 septembre 
FETE PROVINCIALE DU RAISIN QUAGLIANO

Costigliole Saluzzo
Horaires : toute la journée
tél. +39.0175.230121, fax +39.0175.239003,  
info@comune.costigliolesaluzzo.cn.it,  
www.comune.costigliolesaluzzo.cn.it 
La fête du raisin Quagliano célèbre le vin, le territoire et les viticul-
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Le programme prévoit des soirées gastronomiques, l’exposition des 
poires madernassa et des produits locaux et des danses occitanes. 

1-4 octobre
OTTOBRATA 2011

Barge 
Horaires : 9h00-23h30
tél. +39.328.9664546, tél./fax +39.0175.343437
La foire est dédiée à l’artisanat et au commerce local et à la filière 
courte. Le programme prévoit aussi la dégustation des produits typi-
ques, un rassemblement de montgolfières et des spectacles.

2 octobre
DISTRIBUTION DE CHATAIGNES DE SERRA-CARDINI

Roburent (Loc. Cardini)
Horaires : 14h00-18h00
tél. +39.0174.227560
Les châtaignes sont distribuées gratuitement avec du vin Dolcetto, 
des Bruschetta et de la saucisse. Les restaurants locaux proposent 
deux menus typiques.

2 octobre 
FETE DE LA CHATAIGNE ET DU CHAMPIGNON 

Rossana 
Horaires : toute la journée
tél. +39.0175.64101 
Foire des produits typiques locaux avec possibilité d’achat. Animation 
musicale. 

7-9 octobre  
23ème FETE DE LA CHATAIGNE 

20ème PRIX DE LA CHATAIGNE D’OR
Frabosa Sottana 
Horaires : ven. 20h00-24h00, sam. 15h00-24h00, dim. 8h00-24h00
tél. +39.0174.244481, fax +39.0174.244730, infopoint@mondole.it, 
www.mondole.it, www.sagracastagnafrabosasottana.blogspot.com
Manifestation qui célèbre la châtaigne et les aspects les plus 
typiques de nos montagnes : gastronomie, folklore, culture. Le pro-
gramme prévoit des moments de sport, de spectacle, d’information 
et le traditionnel rendez-vous avec la remise de la “Châtaigne d’Or”.

7-9 octobre
18ème FETE REGIONALE DE LA CITROUILLE

Piozzo 
Horaires : ven. 20h00-24h00, sam.-dim. 8h00-24h00
tél. +39.0173.795101, +39.333.9777854, fax +39.0173.795518, 
info@comune.piozzo.cn.it, www.comune.piozzo.cn.it,   
www.prolocopiozzo.it 
La Fête de la Citrouille accueille chaque année des milliers de touri-
stes avec plus de 400 variétés de Cucurbitacées. Pendant la fête on 
pourra goûter des plats typiques à la citrouille. 

7-11 octobre 	
15ème FETE DE LA BAGNA CAODA

Faule
Horaires : jours ouvrables et sam. 
à partir de 19h00, dim. toute la journée
tél. +39.011.974113, fax +39.011.9748956,  
faule@ruparpiemonte.it, www.comune.faule.cn.it 
Les habitants de Faule invitent à goûter la Bagna Caôda, typique 
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9 octobre
FETE DU POIS-CHICHE DE NUCETTO

Nucetto 
Orari : 9h00-19h00
tél. +39.0174.74112, fax +39.0174.74092,  
nucetto@reteunitaria.piemonte.it, www.nucetto.net 
Le programme prévoit le petit-marché des produits typiques, la con-
signe du pois-chiche d’or, le déjeuner à base de pois-chiches et une 
grande distribution de châtaignes.  

9 octobre
FOIRE DU BON GOuT ET DE LA TRADITION 

DISTRIBUTION DE CHATAIGNES
Roburent
Horaires : dim. 9h00-19h00
tél. +39.0174.228105, www.prolocoroburent.org 
La Foire du Bon Goût et de la Tradition accompagne la Castagna-
ta, grande distribution de châtaignes de Roburent. Le program-
me prévoit des congrès, des expositions, des dégustations et une 
soirée de musique traditionnelle. Menus typiques chez les restau-
rants locaux. 

9 octobre 	
49ème FETE DU MARRON 

Roccavione
Horaires : toute la journée
tél. +39.0171.767108, fax +39.0171.757857,  
roccavione@reteunitaria.piemonte.it, www.comunediroccavione.it  
La Fête du Marron, arrivée désormais à sa 49ème  édition, est l’une 
de plus anciennes du Piémont. Le programme de la fête prévoit un 
séminaire dédiée à la châtaigne, un projet de récolte directe des 
fruits, des visites à l’écomusée du moulin, folklore, distribution de 
marrons grillés et vin.

9 octobre
FETE DU GARUN (CHATAIGNE)

Valdieri
Horaires : 14h00-19h00
tél. +39.0171.97109, fax +39.0171.97149,  
valdieri@ruparpiemonte.it, www.comune.valdieri.cn.it 
Expomarché de produits agricoles et surtout de la châtaigne. Distri-
bution de châtaignes, musiques et danses occitanes.  

10 octobre
FIERO DEI DES (FETE DU 10)

Bellino (Pian Melezé)
Horaires: toute la journée
tél. +39.0175.95110, comune.bellino@tiscali.it,  
www.comune.bellino.cn.it 
Exposition de la production agricole locale. Possibilité de dégusta-
tion et achat.

13-16 octobre 	
13ème FOIRE NATIONALE DU MARRON

Cuneo 
Horaires : jeu. 12h00-23h00; ven. - sam. - dim. 10h00-23h00
tél. +39.0171.444285/457, fax +39.0171.444214,  
manifestazioni@comune.cuneo.it 
La foire nationale est la vitrine la plus prestigieuse des produc-
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16 octobre
FETE DE LA CHATAIGNE – 44ème edition

Roburent (Fr. S. Giacomo)
Horaires : 14h00-19h00
tél. +39.0174.227575, fax +39.0174.227105,  
info@nobru.it, www.nobru.it
Pendant la fête, animée par musique et danses folkloriques, les 
châtaignes sont distribuées avec du vin. Les ateliers locaux expo-
sent les produits typiques tandis que les restaurants proposent des 
menus d’automne. 

21-23 octobre
LA CHATAIGNE A BERNEZZO

Bernezzo
Horaires : ven.-sam. 20h00-24h00, dim. 14h00-19h00
tél. +39.333.3560870, fax +39.0171.683956,  
paolodelfino87@libero.it
Expomarché des produits typiques de la Vallée Grana. Le programme 
prévoit aussi un dîner à base de produits locaux et châtaignes.

22-23 octobre
FETE DU MARRON – 14ème edition 

Chiusa di Pesio 
Horaires : sam. 16h00-22h00, dim. 8h00-20h00
tél./fax +39.0171.734990, fax+39.0171.735339, info@vallepesio.it, 
ufficio.turistico@vallepesio.it, www.proloco.vallepesio.it 
Foire dédiée au “Roi Marron”, la châtaigne typique de la Vallée Pesio, 
animée par dégustations, expositions, musique et spectacles.

22-23 octobre 
25ème FETE DE L’AUTOMNE - FIERO DI QUATRE 

San Damiano Macra 
Horaires : sam. 21h00-24h00, dim. 10h00-19h00
tél. +39.0171.900203, fax +39.0171.900935,  
san.damiano.macra@ruparpiemonte.it  
Exposition des produits agricoles et d’artisanat de la Vallée Maira et 
des anciens outils de la tradition occitane. Le sam. soir 21ème édition 
de chant “Canto L’Outoun”. Le dim., à 15h00, danses occitanes.

23 octobre
FETE DE LA CHATAIGNE – 36ème edition

Montaldo Mondovì (Fr. Sant’Anna Collarea)
Horaires :  9h00-17h00
tél. +39.0174.227570, www.parpaiun.org
La fête, dédiée à tous ceux qui aiment la châtaigne, offre la pos-
sibilité de déguster des produits typiques locaux qui évoquent les 
saveurs anciennes  : le fromage Bruss, le Raschera, la polenta et 
les biscuits de maïs. 

23 octobre 
FETE DE LA CHATAIGNE - 31ème edition

Roburent (Fr. San Giacomo)
Horaires : à définir
tél. +39.0174.227575, fax +39.0174.227105, info@nobru.it,  
www.nobru.it  
Le petit marché artisanal et l’exposition des produits des ateliers 
locaux accompagnent la grande distribution de marrons et vin. Les 
restaurants proposent aussi des menus d’automne.
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12-27 novembre
FOIRE DU POIREAU – 32ème edition

Cervere 
Horaires : jours ouvrables et sam. 14h00-22h00, dim. 9h00-22h00
tél. +39.0172.471000, fax +39.0172.474833,  
info@comune.cervere.cn.it, www.porrocervere.com 
Cervere célèbre l’une des foires gastronomiques commerciales les 
plus importantes du Piémont. De milliers de visiteurs, chaque année, 
apprécient la foire, aussi bien que les plats à base de poireau.

19-20 novembre 
12ème FOIRE DU MOUTON DE 

FRABOSA ET ROASCHIA ET DES 
RACES OVICAPRINES LOCALES

Villanova Mondovì
Horaires : sam. 19h30-24h00, dim. 9h00-17h30
tél. +39.0174.597870, fax +39.0174.698191,  
commercio@comune.villanova-mondovi.cn.it 
Exposition de moutons de Frabosa et de Roaschia et d’autres races 
locales. Les têtes de bétail sont choisies soit pour la viande, soit 
pour le fromage. Dîner typique avec menu de viande de mouton.

20 novembre 
FETE DE L’AIL

Caraglio 
Horaires : 9h00-19h00
tél./fax +39.0171.619816, +39.380.5332194, +39.345.4747670, 
info@insiemepercaraglio.it - www.insiemepercaraglio.it
La fête, dédiée à l’ail et aux produits locaux typiques de l’automne, 
est avec ses 15.000 visiteurs l’un de plus importants événements 
de Caraglio.

26-27 novembre 	
12ème FOIRE DU BLE SARRASIN ET DE LA 
CHATAIGNE BLANCHE – 4ème RENDEZ-VOUS 

AVEC LES SAVEURS DE MONTAGNE
Pamparato 
Horaires : 10h00-19h00
tél. +39.0174.351113/351233, fax +39.0174.351532,  
www.comune.pamparato.cn.it 
Les rues de Pamparato abritent une exposition qui revalorise les an-
ciennes saveurs de la cuisine pauvre alpine. Dégustation de “Polenta 
Sarrasine” et châtaignes blanches, marché des produits œnogastro-
nomiques, musique, visite du moulin en pierre à Valcasotto.

26-27 novembre  
FOIRE DE FRANÇOIS-XAVIER 

FETE DES NEFLES 
Trinità
Horaires : sam. 14h30-23h00, dim. 9h00-23h00
tél. +39.0172.66131, fax +39.0172.66482,  
municipio@comune.trinita.cn.it, www.comune.trinita.cn.it  
La foire célèbre les fruits anciens et en particulier les nèfles qu’on 
pourra déguster soit chez les restaurants locaux, soit au pavillon-
restaurant de la foire. De plus : exposition agricole et artisanale, 
musique, visites guidées. 
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14 decembre 
ANCIENNE FOIRE DE SAINTE LUCIE

Ceva 
Horaires : 8h00-19h30
tél. +39.0174.704620/721623, fax +39.0174.701845,  
ufficio.manifestazioni@comune.ceva.cn.it, www.comune.ceva.cn.it
La Foire de Sainte Lucie, fête d’origine médiévale, comprend le Grand 
Marché de Noël, une exposition zootechnique, le marché du bétail 
et une exposition de véhicules agricoles. La soupe de tripes est la 
protagoniste de la manifestation. 
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20-28 aout
FETE DU BON VIN 

Farigliano 
Horaires : lun.-sam. 19h00-24h00, dimanche 9h00-24h00
tél. +39.0173.76109, fax +39.0173.76733
Fête qui promeut la production vinicole locale. Possibilité de dégu-
ster le vin auprès des producteurs de Farigliano, danses et fête 
foraine.

22 aout
GRANDE VENTREE DE HARICOTS

Roccavione 
Horaires : 19h00-01h00
tél. +39.0171.767108, fax +39.0171.757857,  
roccavione@reteunitaria.piemonte.it, www.comunediroccavione.it 
Grand dîner à base de haricots locaux et cochon rôti accompagné par 
des danses traditionnelles de la Vallée Vermenagna. 

22-28 aout 
ROUMIAGE DE SETEMBRE - RENCONTRE 

PROVENÇALE INTERNATIONALE
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Monterosso Grana - Fr. Sancto Lucio de Coumboscuro
Horaires : 10h00-24h00
tél./fax +39.0171.98707, info@coumboscuro.org,  
www.coumboscuro.org
Manifestation dédiée à la culture alpine et provençale européenne. 
Pendant 5 jours la fête prévoit les Traversados, caravanes consti-
tuées par des centaines de personnes qui partent de la France et 
rejoignent le Piémont à travers les sentiers des émigrants, des 
pèlerins et des contrebandiers. Pendant le week-end : concerts, 
danses, exposition artisanale, marché et restaurant de la gastro-
nomie alpine-provençale.

23-29 aout 
CHIUSA OUVERTE – 12ème edition 

Chiusa di Pesio
Horaires : mar.-sam. à partir de 20h30, dim. 
7h00-23h00, lun. 14h00-18h00
tél./fax +39.0171.734990, fax +39.0171.735339,  
info@vallepesio.it, ufficio.turistico@vallepesio.it,  
info@sportval.com, www.proloco.vallepesio.it 
La manifestation se déroule concomitamment à la fête patronale de 
S. Antonino. La foire prévoit des moments gastronomiques, sportifs, 
ludiques, une exposition d’artisanat local, un petit marché et des 
danses folkloriques

25-29 aout 
FETE DE SAN BARTOLOMEO ET DU RICETTO

Boves 
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10 septembre
FETE DES SORCIERES, DES 

MEGERES ET DES SYLVAINS
Valdieri 
Horaires : à partir de 21h00
tél. +39.0171.97109, fax +39.0171.97149,  
valdieri@ruparpiemonte.it, www.comune.valdieri.it 
Promenade nocturne le long des rues du village «infestées» par sor-
cières et sylvains. Des spectacles, des contes et la dégustation des 
plats locaux animent le programme.

10-11 septembre	
10ème FETE DE LA MONTAGNE 

11ème FETE DE LA POLENTA SARRASINE 
Garessio 
Horaires : sam. à partir de 18h00, dim. 12h00-18h00 
tél. +39.0174.805644/803145, fax +39.0174.805623,  
turismo@comune.garessio.cn.it, www.garessio.net,  
www.comune.garessio.cn.it  
La manifestation prévoit des conférences, un petit marché des pro-
duits typiques, de la musique et des danses et la traditionnelle Fête 
de la Polenta Sarrasine.

11 septembre
PROMENADE GOURMANDE

Boves et ses hameaux
Horaires : à partir de 9h00
tél. +39.0171.391850, fax +39.0171.391856,  
cultura@comune.boves.cn.it, www.comunediboves.it  
Promenade gourmande avec plusieurs points dégustation et déjeu-
ner final à la découverte du patrimoine naturel et artistique du 
territoire de Boves.

11 septembre
BIENVENUE A LA FERME !

Mondovì (Fr. San Biagio)
Horaires : à partir de 9h30
tél. +39.0171.447287, fax +39.0171.447300,  
info@fumaloncapuma.it, www.fumaloncapuma.it
L’événement est une bonne occasion pour profiter d’une promenade 
à pied ou vélo au milieu des vertes campagnes.

17 septembre
FETE DU TAUREAU A LA BROCHE

Busca 
Horaires : à partir de 19H30
tél. +39.339.5267400, buscaeventi@infinito.it,  
www.comune.busca.cn.it/busca_eventi/
Fête dédiée à la dégustation du taureau (de race bovine piémontaise) 
à la broche. Le dimanche exposition de produits typiques.

17-18 septembre
50ème EXPOSITION DU CHAMPIGNON 

7ème  FOIRE-EXPOSITION REGIONALE
Ceva 
Horaires : 8h00-19h00 
tél. +39.0174.704620, fax +39.0174.701845,  
ufficio.manifestazioni@comune.ceva.cn.it,  
com.ceva.contratti@vallinrete.org, www.comune.ceva.cn.it
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teurs qui encore aujourd’hui vendangent ce raisin autochtone avec 
des spectacles, de la musique et des moments culturels.

24-25 septembre
FOIRE DE SAINT-MICHEL

Sampeyre
Horaires : toute la journée
tél. +39.0175.977148
Exposition et vente de produits locaux, danses, dégustation de ravio-
las, les célèbres gnocchi de la Vallée Varaita.

24-25 septembre
FETE DU PAIN

Savigliano 
Horaires : sam. 9h00-24h00, dim. 9h00-20h00 
tél. +39.0172.712536, fax 0172.294935,  
segreteria@entemanifestazioni.com, www.entemanifestazioni.com, 
www.festadelpane.net  
Protagoniste de la 6ème édition de la fête sera le pain en tant que 
aliment essentiel de la nourriture humaine, témoin des traditions 
anciennes, cadeau pour souhaiter la bienvenue. Le pain pourra être 
goûté tout seul ou avec des curiosités gastronomiques offertes par 
les producteurs aux pavillons de la fête. 

25 septembre 
FETE DU RASCHERA ET DES 
FROMAGES DES ALPAGES

Ormea 
Horaires : 9h00-19h00
tél./fax +39.0174.392157, uff_turistico.ormea@libero.it,  
www.ormea.eu 
Marché des fromages et des produits typiques, dégustation de fro-
mages, animation et musique. 

Pendant les weekends d’octobre
LA CHATAIGNE GARESSINA

Garessio 
Horaires : à definir
tél. +39.0174.805644/803145, fax +39.0174.805623,  
turismo@comune.garessio.cn.it, www.garessio.net,  
www.comune.garessio.cn.it   
Expositions, musiques et danses dans le centre historique, parcours 
gastronomiques, dégustations et marché des produits de la vallée.

1-2 octobre 
16ème FETE DE LA POMME DE TERRE

Prazzo Inferiore 
Horaires : à définir 
tél. +39.0171.99123, fax +39.0171.999900,  
prazzo@reteunitaria.piemonte.it, www.comune.prazzo.cn.it 
La fête propose un expomarché de pommes de terre, de produits 
typiques et de l’artisanat de la Vallée Maira, un dîner avec menu 
typique le samedi soir et les traditionnelles danses occitanes.

1-2 octobre 
FETE DE LA POIRE MADERNASSA

Valgrana
Horaires :  sam. de 20h30, dim. toute la journée
tél. +39.349.7142622
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plat piémontais qui, avec ses ingrédients (anchois, ail, huile), évoque 
l’histoire du territoire. Tous les soirs à partir de 19h00 et le dim. aus-
si à 12h30 moments gastronomiques pour goûter la Bagna Caôda. 

7-11 octobre 
23ème FETE DE L’AUTOMNE

Piasco
Horaires : toute la journée
tél. +39.0175.79124
Foire des produits typiques locaux avec possibilité d’achat.

8-9 octobre
FOIRE DE SAINT LUC

Demonte 
Horaires : sam. à partir de 15h00, dim. 9h00-18h00
tél. +39.0171.955614 / 95127, fax +39.0171.95416,  
cdemonte.servizisociali@vallestura.cn.it,  
www.comune.demonte.cn.it 
Foire de la transhumance, la traditionnelle descente automnale des 
troupeaux des alpages vers la plaine. Expomarché des produits lo-
caux, exposition d’ovins, bovins, petits animaux (lapins, tourtereaux, 
oies, etc.) et chevaux de montagne.

8-9 octobre
AUTOMNE BARIOLE

Fossano 
Horaires : sam. 15h00-23h00, dim. 8h00-18h00
tél. +39.0172.699679, fax +39.0172.634836,  
servizioagricoltura@comune.fossano.cn.it
Le programme prévoit une exposition nationale de perroquets, une 
exposition dédiée à la flore et à la faune marine et lacustre, le salon 
de la pêche en eau douce, une exposition de fruits, légumes et flore, 
le marché des petits animaux (dim. matin), une dégustation des pro-
duits œnogastronomiques locaux et de bagna caôda le samedi soir.

8-9 octobre 
6ème FETE DES BERGERS 

Magliano Alpi 
Horaires : sam. à partir de 15h00, dim. à partir de 8h00
tél. +39.0174.66121, magliano.alpi@reteunitaria.piemonte.it
Foire de la transhumance avec exposition de bovins. Dégustation du 
bollito (pot-au-feu), exposition des produits artisanaux et typiques 
et des machines agricoles.

8-9 octobre 
9ème FOIRE DE LA VALLEE 

34ème GRANDE DISTRIBUTION DE CHATAIGNES  
Roccabruna 
Horaires : sam. 17h00-24h00, dim. 9h00-20h00
tél. +39.0171.917201, fax +39.0171.905278,  
info@comune.roccabruna.cn.it, www.comune.roccabruna.cn.it 
Exposition des produits artisanaux et agro-alimentaires de la Vallée 
Maira et des vallées limitrophes et distribution des spécialités lo-
cales - mundaj (châtaignes grillées) et bignette (beignets sucrés) 
- accompagnées par musique et danses.
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tions typiques de la province de Cuneo, une occasion unique pour 
apprécier la qualité et le caractère typique des produits locaux et en 
particulier des châtaignes. Un grand espace est dédié aux dégusta-
tions de «l’Officina del Dolce» (l’atelier des douceurs) qui propose 
des friandises, de la pâtisserie et des plats réalisés avec les plus 
raffinés saveurs de la Province.

15-16 octobre
GRANDE DISTRIBUTION DE CHATAIGNES 
5ème FESTIVAL DES ARTISTES DE RUE

Frabosa Soprana 
Horaires : de 17h00 du sam. à 18h00 du dim.
tél. +39.0174.244024, +39.335.5871488, +39.349.7611102,   
fax +39.0174.244163, pierpaolomanfredi@hotmail.com,  
www.comune.frabosasoprana.cn.it 
Foire dédiée aux produits locaux d’automne : le fromage Raschera, 
les champignons, les biscuits de maïs, les marrons grillés et le vin. 
Le programme prévoit aussi les exhibitions des artistes de rue.

15-16 octobre  
LA CHATAIGNE - EXPOMARCHE DES 

PRODUITS AGRICOLES ET ARTISANAUX 
DE LA VALLEE VARAITA

Venasca
Horaires : sam. 8h00-24h00, dim. 8h00-20h00
tél. +39.349.2233378, +39.333.1178222, fax +39.0175.567006, 
ufficio@sottolala.it, prolocovenasca@libero.it, www.sottolala.it 
Il s’agit de la plus complète vitrine des produits typiques de la Vallée 
Varaita avec son exposition de produits gastronomiques, artisanaux 
et agricoles. 

16 octobre
9ème EXPOMARCHE DES RACES DE 

LAIT DE LA MONTAGNE
Frabosa Soprana
Horaires : 9h00-18h00
tél. +39.0174.244638/244024, +39.348.2529971, +39.338.6115962, 
fax +39.0174.244991, info@cooperativafrabosa.it
Le but de cette manifestation est de valoriser et de développer la 
production du lait soit bovin, soit ovin-caprin, en passionnant aussi 
les jeunes et un peu moins jeunes à l’agriculture de montagne. 

16 octobre
FETE D’AUTOMNE

Montaldo Mondovì
Horaires : 11h30-19h00
tél. +39.0174.323105, fax +39.0174.323275
Fête dédiée à la châtaigne avec distribution de  marrons grillés et 
plats de la cuisine locale.

16 octobre
DISTRIBUTION DE CHATAIGNES

Ormea
Horaires : à partir de 9h00
tél./fax  +39.0174.392157, uff_turistico.ormea@libero.it,  
www.ormea.eu
Marché de l’Artisanat et, à partir de 15h00, distribution de marrons 
grillés et du bon vin de Ormea, musique et danses. 
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29-30 octobre 	
FOIRE DE LA TOUSSAINT - EXPOSITION 

DU MOUTON DE SAMBUCO
Vinadio 
Horaires : sam. 9h00-23h00, dim. 9h00-20h00
tél. +39.0171.955555/959143, fax +39.0171.955055/959432
La manifestation reprend la tradition d’une ancienne foire de la fin 
des alpages. Occasion unique pour déguster la viande d’agneau de 
Sambuco avec concerts, expositions et spectacles occitans.  

29 octobre – 1er novembre 
PECHES DE GOURMANDISE 

15ème FOIRE REGIONALE DE LA TRUFFE
Mondovì 
Horaires : à définir
tél. +39.0174.559271/300, fax +39.0174.559231,  
turismo@comune.mondovi.cn.it, www.comune.mondovi.cn.it 
Festival de la gastronomie avec expositions, dégustations, événe-
ments dédiés aux produits typiques du terroir. 

30 octobre 
8ème FETE DU BEIGNET

Caramagna Piemonte 
Horaires : de 8h00 au coucher du soleil
tél. +39.348.4991006, fax +39.0172.89710, torrecara@hotmail.it, 
www.comune.caramagnapiemonte.cn.it 
Pendant la 8ème édition de la Fête du Beignet on pourra goûter les 
beignets de Caramagna, du Maroc, les zeppole de Aquilonia et le 
beignet du monde. Marché aux puces et fête du bénévolat local.

Novembre (date a definir)
FETE DU BŒUF 

Boves
Horaires : à partir de 9h00
tél. +39.0171.391850, fax +39.0171.391856,  
cultura@comune.boves.cn.it, www.comunediboves.it 
Exposition des bœufs, les animaux symbole de la ville de Boves. 
Déjeuner chez le pavillon de la foire avec dégustation de viande de 
bœuf et du pot-au-feu de Noël. 

4-6 novembre 
8ème FETE DE LA POLENTA

Robilante 
Horaires : ven. 18h00-24h00, sam. 10h00-24h00, dim. 8h00-24h00
tél. +39.335.7043389, fax +39.0171.78127,  
enricogiordanengo@alice.it
La fête prévoit des soirées gastronomiques à base de polenta, un 
petit marché de l’artisanat, musique, danses et spectacles.

5-6 novembre 
FETE DU PAYSAN

Verzuolo (Fr. Villanovetta)
Horaires : toute la journée
tél. +39.0175.255111, +39.339.63242265,  
segreteria@comune.verzuolo.cn.it, www.comune.verzuolo.cn.it
Exposition agricole, gastronomique et de l’artisanat local, distribu-
tion de châtaignes.
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27-28 novembre 
FOIRE DE SAINT ANDRE

Peveragno 
Horaires : toute la journée
tél. +39.0171.337711/338231, fax +39.0171.339085,  
peveragno@ruparpiemonte.it, www.comune.peveragno.cn.it 
615ème édition de la Foire de Saint André. Le dimanche grand marché 
avec distribution de châtaignes grillées, tisanes aux herbes, coupete 
et savoureuses tripes. Le lundi marché et dîner à base de tripes chez 
les restaurants de la ville.

3-5 et 8-11 decembre 
442ème FOIRE FROIDE 

Borgo S. Dalmazzo 
Horaires : 10h00-23h00 (sauf ven. 9 déc. : 18h00-23h00)
tél. +39.0171.266080, fax +39.0171.262054, entefiera@yahoo.it, 
www.fierafredda.it 
Très attendue par les gourmets, la foire est la juste occasion pour 
déguster l’escargot cuisiné de mille façons différentes selon la ga-
stronomie locale.

4 decembre  
FOIRE DE SAINT NICOLAO ET DES NEFLES  

Farigliano 
Horaires : toute la journée (inauguration à 10h00)
tél. +39.0173.76109, fax +39.0173.76733,  
farigliano@reteunitaria.piemonte.it, www.comune.farigliano.cn.it 
La foire, dédiée à la nèfle, prévoit le grand marché de la Foire des 
Nèfles et l’exposition “Couleurs et Saveurs de Langa” avec possibi-
lité de dégustation des produits locaux et distribution du délicieux 
“minestrone” de tripes et pois chiches.

8-11 decembre 
MADONNA DAS CUIETTE

Entracque
Horaires : à définir
tél. +39.0171.978068, fax +39.0171.978991,  
gesam@inmarittime.it, www.entracque.org 
Evénement gastronomique dont les protagonistes sont les gnocchi 
préparés avec l’excellente pomme de terre de Entracque. De plus : 
après-midi avec les kobolds de Noël, marché artisanal de Noël, pro-
menade gourmande et possibilité de visiter les attractions du Parc 
Naturel des Alpes Maritimes.

11-12 decembre 
FOIRE DU CHAPON

Morozzo
Horaires : dim. 8h00-16h30, lun. 5h00-13h00
tél. +39.0171.772001,  fax +39.0171.772477 
La foire remonte au passage en Italie de Napoléon, quand les méta-
yers portaient comme cadeau de Noël aux propriétaires du terrain 
qu’ils travaillaient une couple de chapons. À Morozzo on peut en 
acheter des exemplaires, parmi les meilleurs au monde, qui iront 
enrichir les tables des fêtes. 
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15 decembre 	
101ème FOIRE REGIONALE DU BŒUF GRAS 

Carrù
Horaires : 6h00-21h00
tél. +39.0173.757711, fax +39.0173.757730 
Née en 1910, la foire représente un traditionnel rendez-vous com-
mercial et folklorique, mais aussi la célébration des gens de Langa. 
Dans le pavillon “Bollito non stop”, on peut goûter le pot-au-feu – 
véritable roi de la foire - de 9h00 le matin au soir : un ancien rite qui 
se renouvèle chaque année.
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C A L E N D R I E R
D E S  F O I R E S  2 0 1 1

À LA DÉCOUVERTE DES FOIRES GASTRONOMIQUES D’AUTOMNE EN PROVINCE DE CUNEO
AUTOMNE GOURMAND 2011

Un turismo dai grandi orizzonti

autunno con gusto 2011
AUTOMNE GOURMAND 2011

Quelle merveille les cou-
leurs d’automne! Elles 
évoquent des sensations, 
des souvenirs, des par-
fums, des saveurs et 
nous invitent à parcou-

rir des itinéraires gourmands qui sont un 
véritable délice pour ceux qui aiment les 
bons produits de la terre. La province de 
Cuneo est fière de sa terre propre, où les 
cultures biologiques ne doivent pas lutter 
contre un environnement irrémédiable-
ment compromis pour donner des fruits 
de premier choix. Et il y en a pour tous les 
goûts : des vins aux fromages, de la char-
cuterie à la viande bovine piémontaise et 
aux escargots, des légumes aux fruits, 

des poireaux aux courges, des pommes de 
terre aux châtaignes, des champignons à 
l’agneau de Sambuco, du pain cuit au four 
à bois jusqu’à la polenta de blé de sarra-
sin. Ces grands produits de la province de 
Cuneo ont permis la naissance des fêtes 
et des foires que nous vous présentons ici :  
un triomphe de saveurs naturelles et une 
occasion de rencontrer une gastronomie 
unique au monde dans le cadre d’un ter-
ritoire accueillant, riche d’histoire, de cul-
ture, de tradition, de montagnes à couper 
le souffle et d’une nature non contaminée.

Suivez-nous à travers cet itinéraire...
nous saurons aiguiser votre palais et 

votre imagination

Alla scoperta dell’autunno
fieristico-gastronomico del cuneese
A la découverte des foires gastronomiques
d’automne en province de Cuneo

Imprimé au mois d’août 2011 - Nous déclinons toute responsabilité pour d’éventuels changements – de lieu, date et horaire – apportés après la publication de ce prospectus. 
Nous vous conseillons de contacter directement les organisateurs pour d’éventuelles modifications des informations citées ci-dessus. 
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